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1.AGENDA
1.Cambio de paradigma 

2. Repercusión nacional

3.Nos dimos a conocer al mundo 

4.Alianzas estratégicas 

5.Nuevos proyectos y más 
oportunidades

CocinAR



CocinAR

ANTECEDENTES



Es el Plan de Turismo Gastronómico elaborado con el objeto de 
revalorizar la identidad de la cocina argentina y lograr su 
posicionamiento en el plano nacional e internacional, 
desarrollando  toda la cadena de valor, tomando como base los 
productos de nuestra tierra.



QUE HICIMOS?

Lanzamiento Plan CocinAR – Agosto 2016



“IMPULSO DEL DESARROLLO DEL TURISMO
GASTRONOMICO ” 2016 /2017

✓Relevamiento de la oferta turística vinculada a 
la gastronomía.

✓26 Foros de Planificación y Desarrollo de 
Turismo Gastronómico: 2700 personas 
sensibilizadas. 

✓26 Relatorías entregadas con sugerencias de 
actuación (base de actuales planes provinciales
y contempladas en la formulación de nuestro
Plan Estratégico de Turismo Gastronómico)



QUE LOGRAMOS 2016 /2018

1. Cambio de paradigma 

2. Nos dimos a conocer 
al mundo 

3. Alianzas estratégicas 

4. Nuevos proyectos y 
más oportunidades 



CocinAR

01 CAMBIO DE 
PARADIGMA 



 Gastronomía protagonista (no complemento) en la 
motivación turística. Desarrollo de la oferta.

 Provincias comprometidas con la puesta en valor de la 
gastronomía. Todos los organismos de turismo crearon 
áreas de turismo gastronómico y cuentan con referentes  
para el desarrollo del producto.

 Trabajo federal y articulado con los referentes de turismo 
gastronómico de todas las provincias.

CAMBIO DE PARADIGMA



CocinAR

02 REPERCUSIÓN 
DEL PLAN 
COCINAR A NIVEL 
NACIONAL



TIERRA DEL FUEGO: ESTRATEGIA PROVINCIAL
DE TURISMO GASTRONÓMICO

REPERCUSIÓN NACIONAL

Foro CocinAR en 
Tierra del Fuego 

(Abril 2017). Punto
de partida para la 
Estrategia 
Provincial de 
Turismo 
Gastronómico. 



Repercusión en 
medios del Fam
Press que acompaño 
al Foro CocinAR en 
Tierra del Fuego 
(Abril 2017). 

TIERRA DEL FUEGO: ESTRATEGIA PROVINCIAL
DE TURISMO GASTRONÓMICO

REPERCUSIÓN NACIONAL



Inauguración 
Conferencia abierta 
en el marco del 
curso internacional 
Themis  “La 
gastronomía como 
factor de atracción 
turística”

43 becarios 
internacionales + 
participantes 
nacionales

TIERRA DEL FUEGO: ESTRATEGIA PROVINCIAL
DE TURISMO GASTRONÓMICO

REPERCUSIÓN NACIONAL



Tierra del Fuego presenta 
su destino a través de la 
gastronomía 

TIERRA DEL FUEGO: ESTRATEGIA PROVINCIAL
DE TURISMO GASTRONÓMICO

REPERCUSIÓN NACIONAL



SANTA CRUZ: DIFUSIÓN COCINAR EN COCINEROS 
ARGENTINOS 

Programa de TV 
Cocineros 
Argentinos participó
del Foro CocinAR de 
Santa Cruz  realizado 
en 
El Calafate (Junio 
2017)

REPERCUSIÓN NACIONAL



CHUBUT: FORTALECIMIENTO DEL TURISMO 
GASTRONÓMICO

Presentación 
de herramientas 
CocinAR en Chubut 
(Puerto Madryn y 
Gaiman. Junio 2018)

REPERCUSIÓN NACIONAL



Presentación de herramientas CocinAR en Gaiman, Pueblo Auténtico

CHUBUT: FORTALECIMIENTO DEL TURISMO 
GASTRONÓMICO

REPERCUSIÓN NACIONAL



Chubut: Fortalecimiento del Turismo Gastronómico

Fortalecimiento y jerarquización de eventos gastronómicos: 
Madryn al Plato 

CHUBUT: FORTALECIMIENTO DEL TURISMO 
GASTRONÓMICO

REPERCUSIÓN NACIONAL



Ministerio de Turismo de Chubut 

Rutas Gastronómicas

CHUBUT: FORTALECIMIENTO DEL TURISMO 
GASTRONÓMICO

REPERCUSIÓN NACIONAL



Calendario de eventos y 
festivales gastronomicos del 
Ministerio de Turismo de Chubut

CHUBUT: FORTALECIMIENTO DEL TURISMO 
GASTRONÓMICO

REPERCUSIÓN NACIONAL



 Creación del Área de Turismo 
Gastronómico 

 Plan de acción 2017-2027

 Réplica de Foros CocinAR a 
escala provincial 

RÍO NEGRO: PLAN DE TURISMO GASTRONÓMICO

REPERCUSIÓN NACIONAL



REPERCUSIÓN NACIONAL

RÍO NEGRO EVENTOS : Bariloche a la carta



EJEMPLO DE IMPACTOS DE EVENTOS GASTRONÓMICOS : Bariloche a la carta  2017 

REPERCUSIÓN NACIONAL



Impacto económico :

Facturación aprox. del circuito gastronómico: la semana 
$25.000.000

Facturación aprox. : $ 12.000.000

Impacto en Hotelería: 5000 noches cama

REPERCUSIÓN NACIONAL

EJEMPLO DE IMPACTOS DE EVENTOS GASTRONÓMICOS : Bariloche a la carta  2017 



SALTA: PROGRAMA DE FORTALECIMIENTO DE LA GASTRONOMÍA

Dossier  “Sabor a Salta”: Puesta en valor de la oferta de turismo 
gastronómico 

REPERCUSIÓN NACIONAL



SALTA: PROGRAMA DE FORTALECIMIENTO DE LA GASTRONOMÍA

REPERCUSIÓN NACIONAL

Dossier  “Sabor a Salta”: Puesta en valor de la oferta de turismo 
gastronómico 



Puesta en valor del 
Mercado Municipal 
de  La Quiaca 

JUJUY: PLAN DE FORTALECIMIENTO Y COMUNICACIÓN 
DE TURISMO GASTRONÓMICO

REPERCUSIÓN NACIONAL



Remodelación del Mercado Central de San Salvador de Jujuy

JUJUY: PLAN DE FORTALECIMIENTO Y COMUNICACIÓN 
DE TURISMO GASTRONÓMICO

REPERCUSIÓN NACIONAL



Catamarca: Sede del 
Primer Foro CocinAR. 
Comienzo de la 
revalorización 
gastronómica 

REPERCUSIÓN NACIONAL

CATAMARCA: PLAN TURISMO SUSTENTABLE –
GASTRONOMÍA 



Presentación de las 
herramientas 
CocinAR en el marco 
del evento “Aventura 
de Sabores “
(Junio 2018)

CATAMARCA: PLAN TURISMO SUSTENTABLE –
GASTRONOMÍA 

REPERCUSIÓN NACIONAL



Fortalecimiento del 
evento “Premio Cocina 
Fusion” (Junio 2018) 
con la participación de 
un jurado enviado por 
CocinAR (Cuisine y 
Vins)

CATAMARCA: PLAN TURISMO SUSTENTABLE –
GASTRONOMÍA 

REPERCUSIÓN NACIONAL



En 2017 inició la construcción del Museo de los Sabores de Catamarca
( Tinogasta) 

CATAMARCA: PLAN TURISMO SUSTENTABLE –
GASTRONOMÍA 

REPERCUSIÓN NACIONAL



Mes de la Cocina Riojana durante 
las vacaciones de invierno. 
Campaña en restaurantes para 
mostrar gastronomía local 

LA RIOJA: DESARROLLO Y CAPACITACIÓN 
GASTRONÓMICA

REPERCUSIÓN NACIONAL



Programa de fortalecimiento 
a emprendedores gastronómicos 

TUCUMÁN: PROGRAMA DE FORTALECIMIENTO 
GASTRONÓMICO

REPERCUSIÓN NACIONAL



TUCUMÁN: PROGRAMA DE FORTALECIMIENTO 
GASTRONÓMICO

Promoción turística de 
Tucumán en Aeroparque a 
través de su gastronomía

REPERCUSIÓN NACIONAL



SANTIAGO DEL ESTERO: PROMOCIÓN DE LOS SABORES 
SANTIAGUEÑOS

Difusión de la gastronomía 
en redes sociales

REPERCUSIÓN NACIONAL



SANTA FE: FORTALECIMIENTO GASTRONÓMICO - EVENTOS

Semana gastronómica 
de Rosario 

Santa Fe a la carta  

REPERCUSIÓN NACIONAL



REPERCUSIÓN NACIONAL

SANTA FE: FORTALECIMIENTO GASTRONÓMICO –
PLAN COCINAR



REPERCUSIÓN NACIONAL

SANTA FE: Declaración de interés municipal del Plan CocinAR.



ENTRE RÍOS: DESARROLLO DE TURISMO GASTRONÓMICO

Foros de turismo 
gastronómicos 
organizados por la 
provincia en sus 
municipios

REPERCUSIÓN NACIONAL



Diplomatura en 
gastronomía 
regional y turística 
( Colón, Entre Ríos)

ENTRE RÍOS: DESARROLLO DE TURISMO GASTRONÓMICO

REPERCUSIÓN NACIONAL



Difusión de su 
gastronomía 
tradicional en Feria 
Internacional de 
Turismo

CHACO: “SABORES DE CHACO”

REPERCUSIÓN NACIONAL



FORMOSA: FORTALECIMIENTO DE SU GASTRONOMÍA 
TRADICIONAL

Revalorización de 
sabores 
ancestrales

REPERCUSIÓN NACIONAL



Evento 
gastronómico

FORMOSA: FORTALECIMIENTO DE SU GASTRONOMÍA 
TRADICIONAL

REPERCUSIÓN NACIONAL



MISIONES: FORTALECIMIENTO DE LA GASTRONOMÍA 
MISIONERA 

Se implementó
en Misiones el sello 
“COMI” Comida 
Misionera 

REPERCUSIÓN NACIONAL



El Gobernador 
recibió a los 
integrantes de Selva 
Adentro,
grupo que 

revaloriza la 
gastronomía 
misionera

MISIONES: FORTALECIMIENTO DE LA GASTRONOMÍA 
MISIONERA 

REPERCUSIÓN NACIONAL



Encuentro CocinAR, 
Concepción del 
Yaguareté Cora , 
que dio origen a la 
Red de Cocineros 
del Iberá

CORRIENTES: DESARROLLO DE LA GASTRONOMÍA

REPERCUSIÓN NACIONAL



Conformación Red de 
Cocineros del Iberá: 

•65 unidades productivas de  
trabajadores / productores

•104 personas involucradas.

•312 beneficiarios indirectos

CORRIENTES: DESARROLLO DE LA GASTRONOMÍA

REPERCUSIÓN NACIONAL



PROVINCIA DE BUENOS AIRES: FORTALECIMIENTO DE LAS 
RUTAS GOURMET

REPERCUSIÓN NACIONAL



PROVINCIA DE BUENOS AIRES: FORTALECIMIENTO DE LAS 
RUTAS GOURMET

REPERCUSIÓN NACIONAL



SAN JUAN: SAN JUAN: FORTALECIMIENTO DE LA GASTRONOMÍA 
LOCAL

Foro CocinAR con 
la presencia de 
German Martitegui

REPERCUSIÓN NACIONAL



Creación del 
Programa San Juan a 
la Mesa

SAN JUAN: SAN JUAN: FORTALECIMIENTO DE LA GASTRONOMÍA 
LOCAL

REPERCUSIÓN NACIONAL



Festival gastronómico 
con difusión de 
productos regionales

SAN JUAN: SAN JUAN: FORTALECIMIENTO DE LA GASTRONOMÍA 
LOCAL

REPERCUSIÓN NACIONAL



MENDOZA: PUESTA EN VALOR Y PROMOCIÓN DE LA 
GASTRONOMÍA

REPERCUSIÓN NACIONAL



CABA: DESARROLLO DE LA CAPITALIDAD GASTRONÓMICA
DE LA CIUDAD

Foro CocinAR Ciudad Autónoma de Buenos 
Aires 

REPERCUSIÓN NACIONAL



REFUNCIONALIZACIÓN DE MERCADOS GASTRONÓMICOS

36 locales de productos 
frescos, nacionales e 
importados de primer 
nivel 

REPERCUSIÓN NACIONAL



Es uno de los paseos 
de compras más 
antiguos de la Ciudad 
que, por su ubicación 
clave y por la variedad 
y calidad de los 
productos que se 
ofrecen, es muy 
aprovechada por todos 
los vecinos de la zona. 

REFUNCIONALIZACIÓN DE MERCADOS GASTRONÓMICOS

REPERCUSIÓN NACIONAL



Reapertura del 
histórico predio que 
ahora cuenta con 
una feria 
gastronómica que 
funciona todos los 
sábados y 
domingos.

REFUNCIONALIZACIÓN DE MERCADOS GASTRONÓMICOS

REPERCUSIÓN NACIONAL



REPERCUSIÓN NACIONAL

PARTICIPACIÓN DE COCINAR EN CAMINOS Y SABORES 2018

STAND INSTITUCIONAL : Presentaciones y degustaciones de productos gastronómicos

PLAZA DEL SABOR: Escenario para clases de cocina en vivo

AULA TALLER MOVIL DE GASTRONOMÍA: Camión de Educación en el que se realizaron  talleres; 

charlas ,clases y degustaciones.

Presencia de Buenos Aires, Catamarca,  Chaco, Chubut, Córdoba, Corrientes, 

Entre Ríos, Jujuy, La Rioja,  Misiones,  Neuquén, Rio Negro, Salta, San Juan, 

Santa Fe, Santiago del Estero,  Tierra del Fuego y Tucumán.



REPERCUSIÓN NACIONAL





CAMINOS Y SABORES 2018



CAMINOS Y SABORES 2018



CAMINOS Y SABORES 2018



PARTICIPACIONES PROVINCIALES

CAMINOS Y SABORES 2018



PARTICIPACIONES PROVINCIALES

CAMINOS Y SABORES 2018



TÍTULO PRESENTACIÓN

03 NOS DIMOS A 
CONOCER AL 
MUNDO  



Argentina 
comenzo en 
2016 a formar 
parte de la Red 
de Turismo 
gastronomico
de la 
Organización 
Mundial de 
Turismo

NOS DIMOS A CONOCER AL MUNDO



Participamos en el 
Segundo Foro 
Mundial de Turismo 
gastronomico en 
Lima, Perú, 2016

NOS DIMOS A CONOCER AL MUNDO



Participamos en la 
Feria Iberoamerciana
de gastronomia en 
Mérida, España, 
2016 . Presentamos 
junto a la Ciudad de 
Buenos Aires la 
Capitalidad de 
la Cultura 
Gastronomica 2017 
CABA

NOS DIMOS A CONOCER AL MUNDO



Apoyamos grupos de cocineros para difundir nuestra gastronomía en el 
mundo : Comilona Festival gastronomico itinerante en Nueva York y Grupo 
10 manos en Londres 

NOS DIMOS A CONOCER AL MUNDO



FITUR: Presencia de Cocineros regionales en stand de 
Argentina 

NOS DIMOS A CONOCER AL MUNDO



Asado argentino por Francis  Mallman en Plaza Mayor – Madrid 

NOS DIMOS A CONOCER AL MUNDO



País invitado Madrid Fusión

NOS DIMOS A CONOCER AL MUNDO



EXCELENCIA GOURMET 2016: Creados en 2014, evalúan y premian 
por votación abierta la calidad y el servicio en diferentes ámbitos 
relacionados al turismo y la cultura.

PREMIOS Y DISTINCIONES:

NOS DIMOS A CONOCER AL MUNDO



WORLD TRAVEL AWARDS

Hoy en día la marca de los World Travel Awards es reconocido 
Mundialmente como el sello ultimo de la excelencia en la Industria.
Son considerados “los Oscar del Turismo”

ARGENTINA: Ganadora de destino Culinario de América del Sur 2017 

NOS DIMOS A CONOCER AL MUNDO



Argentina País Invitado en el Málaga Gastronomy Festival 

NOS DIMOS A CONOCER AL MUNDO



Narda Lepes presentó el Plan CocinAR e hizo un recorrido 
gastronómico de la Argentina en la Feria ANATO (Colombia)

NOS DIMOS A CONOCER AL MUNDO



Presentación del Plan CocinAR en el Foro Mundial de Turismo 
Gastronómico (San Sebastián 2017). Argentina brindó la cena 
de bienvenida 

NOS DIMOS A CONOCER AL MUNDO



Hermanamiento cocinas Argentina / Perú

NOS DIMOS A CONOCER AL MUNDO



TÍTULO PRESENTACIÓN

04 ALIANZAS 
ESTRATÉGICAS



ALIANZAS ESTRATÉGICAS



INET (Ministerio de Educación) 

ALIANZAS ESTRATÉGICAS



• Declaración de interés educativo del Plan CocinAR.

• Mejoras en los programas de formación (innovación, cocina regional) 
y validación de la oferta formativa para escuelas agrotécnicas.

• La Historia de la alimentación va a la escuela. 

• Recopilación de investigaciones de las culinarias regionales (con fondos
de Educación) para edición de material CocinAR.

• Desarrollo de 6 Centros CocinAR (laboratorio de sabores/restaurante
escuela).

•50 salas homologadas de producción e industrialización de alimentos.

INET (Ministerio de Educación) 

ALIANZAS ESTRATÉGICAS



Fundación ArgenINTA

Presentación en Perú
( Universidad San Martín de 
Porres) del Primer Foro de 
Alimentos y Cocinas 
Regionales realizado en agosto 
2017 en CABA

ALIANZAS ESTRATÉGICAS



Ministerio de Cultura: Capacitaciones y asesoría sobre Identidad y 
Valor.

ALIANZAS ESTRATÉGICAS



Ministerio de Agroindustria 

Cultivos Andinos: 
27/7 /2018 en el Salón de los 
Pueblos Originarios

Ferias Placeres Regionales 
2017 ( La Rural – CABA )

ALIANZAS ESTRATÉGICAS



Ministerio de 
Agroindustria 

ALIANZAS ESTRATÉGICAS

Circuitos productivos en el marco 
del Plan Patagonia: Comarca 
Andina (Bariloche / El Bolsón / Lago 
Puelo/ El Hoyo / Epuyén)

-Cervezas artesanales 
( Directrices de Calidad  para 
cervezas ) 
-Chocolates
-Frutos Rojos
-Ahumados
-Whisky
-Frutos secos 
-Enebro y aromáticas 



Trabajo conjunto en 
Turismo Rural 
Comunitario, por 
tratarse de un producto 
integrador de 
experiencias turísticas 
que incluye la 
gastronómica de base 
identitaria. 

Ministerio de Agroindustria 

ALIANZAS ESTRATÉGICAS



Ministerio de Agroindustria 

ALIANZAS ESTRATÉGICAS

Promoción de nuevas 
formas de 
comercialización 
directa desde el 
productor al 
consumidor.



05 NUEVOS 
PROYECTOS Y 
MAS 
OPORTUNIDADES 



Proyectos CocinAR 2018

Plan Estratégico de Turismo 
Gastronómico, elaborado en base a la 
síntesis de las 26 relatorías 
entregadas, contempla los planes, 
programas y proyectos para el 
desarrollo sustentable del Turismo 
gastronómico 

NUEVOS PROYECTOS Y MAS OPORTUNIDADES



Manual de Turismo 
gastronómico para gestores 
públicos como herramienta 
orientadora para el 
desarrollo del producto

Proyectos CocinAR 2018

NUEVOS PROYECTOS Y MAS OPORTUNIDADES



Proyectos CocinAR 2018: Sello CocinAR para establecimientos 
gastronómicos que brinden 
gastronomía local 

NUEVOS PROYECTOS Y MAS OPORTUNIDADES



Proyectos CocinAR 2018:
Red de cocineros tradicionales

NUEVOS PROYECTOS Y MAS OPORTUNIDADES



Proyectos CocinAR 2018:
Fortalecimiento de eventos gastronómicos  

NUEVOS PROYECTOS Y MAS OPORTUNIDADES



Proyectos CocinAR 2018: 
Digitalización de contenidos CocinAR

NUEVOS PROYECTOS Y MAS OPORTUNIDADES



Fortalecimiento comercial del turismo gastronómico

NUEVOS PROYECTOS Y MAS OPORTUNIDADES

Proyectos CocinAR junto a Cámara Argentina de Turismo



Neo Workshop: Presentación de CocinAR y Muestra gastronómica de 
todas las provincias 

NUEVOS PROYECTOS Y MAS OPORTUNIDADES

Proyectos CocinAR junto a Cámara Argentina de Turismo



Muestra gastronómica  

NUEVOS PROYECTOS Y MAS OPORTUNIDADES

Proyectos CocinAR junto a Cámara Argentina de Turismo



NeoWorkshop Federal 2018

• 180 asistentes a la presentación del Plan CocinAR

• 412 registrados (operadores y prensa especializada) para reuniones de 
trabajo y muestra gastronómica

Proyectos CocinAR junto a Cámara Argentina de Turismo

NUEVOS PROYECTOS Y MAS OPORTUNIDADES



Comercialización de 
Experiencias gastronómicas: 
Soledad Nardelli de la mano 
de Turismo responsable) 
Anda Travel (viajan al Norte 
argentino visitando 
productores y descubriendo 
ingredientes locales 

NUEVOS PROYECTOS Y MAS OPORTUNIDADES



Recorrido que ofrece la 
Agencia Che pampa 
Viajes y Turismo para 
degustar la gastronomía 
regional, visitando los 
diferentes pueblos 
pampeanos.

NUEVOS PROYECTOS Y MAS OPORTUNIDADES



Conformación del grupo de Cocineros de la Patagonia 

NUEVOS PROYECTOS Y MAS OPORTUNIDADES



Conformación de Grupo de 
Cocineros de Salta Ciudad: 
invitada por la Ciudad de 
Salta en el marco del Plan 
CocinAR, Narda Lepes
transmitió su experiencia en 
ACELGA
(Asociación de Cocineros)

NUEVOS PROYECTOS Y MAS OPORTUNIDADES



Germán Martitegui: Proyecto Tierras para investigar y potenciar
las producciones locales

NUEVOS PROYECTOS Y MAS OPORTUNIDADES



Prix Baron B Edicion Cuisine: en busca de proyectos gastronómicos 
nacionales

NUEVOS PROYECTOS Y MAS OPORTUNIDADES


